BAGLIO TRAMONTANA

MENU
PIZZERIA



LE NOSTRE PIZZE

Impasto a lunga lievitazione — farina tipo O macinata a pietra

Margherita del Baglio

Baglio's Margherita

Passata di pomodoro, mozzarella fiordilatte, basilico fresco, olio extravergine d'oliva
Tomato sauce, mozzarella fiordilatte, fresh basil, extra virgin olive oil

Romana

Romana

Passata di pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto, origano, olio extravergine d'oliva
Tomato sauce, mozzarella fiordilatte, cooked ham, oregano, extra virgin olive oil

Diavola Madonita

Madonita Diavola

Passata di pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame artigianale delle Madonie, olio al peperoncino
Tomato sauce, mozzarella fiordilatte, artisan salami from the Madonie, spicy evo oil

Parmigiana Madonita

Madonita Parmigiana

Passata di pomodoro, mozzarella fiordilatte, melanzane fritte, chips di melanzana, ricotta salata, basilico fresco
Tomato sauce, mozzarella fiordilatte, fried aubergine, aubergine chips, salted ricotta cheese, fresh basil

Crudo

Crudo ham

Passata di pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto crudo alta qualita, pesto di rucola, scaglie di grana
Tomato sauce, mozzarella fiordilatte, premium cured ham, rocket pesto, grana flakes

Capricciosa gangitana

Capricciosa Gangi style

Passata di pomodoro, mozzarella fiordilatte, olive nere, funghi, salsiccia, prosciutto cotto
Tomato sauce, mozzarella fiordilatte, black olives, mushrooms, sausage, cooked ham

Vegetariana

Vegetarian

Passata di pomodoro, mozzarella fiordilatte, funghi, pesto di rucola, melanzane e zucchine grigliate, pomodorino
Tomato sauce, mozzarella fiordilatte, mushrooms, rocket pesto, grilled aubergine and courgette, cherry tomatoes

Nerano del Baglio

Baglio's Nerano

Mozzarella fiordilatte, crema di zucchina, scamorza affumicata, chips zucchinette, datterino giallo confit, guanciale
Mozzarella fiordilatte, courgette cream, smoked scamorza, baby courgette chips, yellow datterino tomato, pork cheek

Special
Special
Crema di datterino giallo, stracciatella di bufala, prosciutto cotto, pomodorino confit
Yellow datterino cream, buffalo stracciatella cheese, cooked ham, confit cherry tomatoes

Esagerata

Esagerata

Mozzarella di bufala, funghi, guanciale, Gran Gessato di capra
Buffalo mozzarella, mushrooms, guanciale (cured pork cheek), aged goat Gran Gessato
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14

14
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Rosa 15

Rose

Mozzarella di bufala, ricottina fresca delle Madonie, prosciutto crudo, noci e miele
Buffalo mozzarella, small fresh Madonie ricotta, premium cured ham, walnut, honey

Alla Napoletana 12
Naples style

Crema di zucchina napoletana, mozzarella di bufala, ricottina fresca delle Madonie, pomodoro siccagno, pistacchio
Neapolitan courgette cream, buffalo mozzarella, small fresh Madonie ricotta, siccagno tomato, pistachio

Calzone fritto 10

Fried calzone

Passata di pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto
Tomato sauce, mozzarella fiordilatte, cooked ham

Calzone al forno 10

Baked calzone

Passata di pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto
Tomato sauce, mozzarella fiordilatte, cooked ham

Sfincione 12

Sfincione

Pomodoro, acciughe, cipolla, tuma fresca caciocavallo nostrano, pangrattato tostato, olio extravergine d'oliva, origano
Tomato, anchovies, onion, fresh tuma cheese, local caciocavallo, toasted breadcrumbs, extra virgin olive oil, oregano

Mediterranea 12

Mediterranean

Salsa di pomodoro, mozzarella fiordilatte, pancetta, salsiccia, pomodoro a bruschetta, primo sale
Tomato sauce, mozzarella fiordilatte, pancetta, sausage, bruschetta fomato, primo sale cheese

4 Formaggi 12

Four cheeses

Mozzarella fiordilatte, provola delle Madonie, pecorino, Gran Gessato di capra
Mozzarella fiordilatte, Madonie provola, pecorino, Gran Gessato goat cheese

AGGIUNZIONI / EXTRA TOPPINGS

Prosciutto cotto / Cooked ham €2 | Prosciutto crudo / Cured ham €3 | Salame piccante / Spicy salami €2 | Pancetta /Bacon €2 |
Guanciale / Pork cheek €2 | Salsiccia / Sausage €2 | Wurstel / Frankfurter €2

Stracciatella di bufala / Buffalo stracciatella €2 | Provola delle Madonie / Madonie provola cheese €1,50 | Pecorino / Pecorino cheese
€] | Gran Gessafo di capra / Gran Gessato goat cheese €2 | Primo sale / Primo sale cheese €1 | Scamorza affumicata / Smoked
scamorza €1,50 | Grana Padano / Grana Padano cheese €1 | Caciocavallo / Caciocavallo cheese €1

Melanzane fritte / Fried eggplant €1 | Zucchine grigliate / Grilled zucchini €1 | Funghi / Mushrooms €2 | Olive nere / Black olives €1 |
Pesto di rucola / Rocket pesto €1 | Pomodorino confit / Confit cherry fomato €1,50 | Datterino giallo / Yellow datterino fomato €1 |
Pomodoro a bruschetta / Bruschetta tomato €1

Acciughe / Anchovies €1 | Capperi/ Capers €1 | Basilico fresco / Fresh basil €0,50 | Origano / Oregano €0,50



INFORMAZIONI ALLERGENI & AVVERTENZE DI LEGGE

Glutine / Gluten

Crostacei
Crustaceans

Uova / Eggs
Pesce / Fish
Arachidi / Peanuts
Soia / Soy
Latte / Milk & dairy

Frutta a guscio / Tree
nuts

Sedano / Celery
Senape / Mustard

Semi di sesamo
Sesame

Anidride solforosa e
solfiti / Sulphites

Lupini / Lupin

Molluschi / Molluscs

ALLERGEN INFORMATION & LEGAL NOTICES

Frumento, segale, orzo, avena, farro e derivati / Wheat, rye, barley, oats, spelt and derived products

Crostacei e prodotti derivati / Crustaceans and derived products

Uova e prodotti a base di uova / Eggs and egg products

Pesci e prodotti a base di pesce / Fish and fish products

Arachidi e prodotti derivati / Peanuts and derived products

Soia e prodotti derivati / Soy and derived products

Latte e prodotti lattiero-caseari, incl. lattosio / Milk and dairy, incl. lactose

Mandorle, nocciole, noci, anacardi, pistacchi, ecc. / Aimonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pistachios, etc.

Sedano e prodotti derivati / Celery and derived products
Senape e prodotti derivati / Mustard and derived products

Semi di sesamo e prodotti derivati / Sesame seeds and derived products

In concentrazioni > 10 mg/kg o 10 mg/! / In concentrations > 10 mg/kg or 10 mg/I

Lupini e prodotti derivati / Lupin and derived products

Molluschi e prodotti derivati / Molluscs and derived products

Reg. UE 1169/2011 — Allergeni

114 allergeni principali sono indicati tramite il numero tra parentesi accanto al nome del piatto. Il personale & disponibile per qualsiasi esigenza
alimentare.

The 14 major allergens are indicated by the number in parentheses next to each dish name. Our staff are happy to assist with any dietary
requirements

Carni bovine — Reg. CE 1760/2000
La carne bovina proviene da razze autoctone siciliane (Cinisara). La tracciabilit € garantita e disponibile su richiesta.
Beef comes from native Sicilian breeds (Cinisara). Full traceability is guaranteed and available on request.

Prodotti surgelati
Ove utilizzati, i prodotti surgelati o precedentemente congelati sono segnalati con (*) nella descrizione del piatto.
Where used, frozen or previously frozen products are indicated with (*) in the dish description.

Contaminazione crociata

Tutti i piatti sono preparati in una cucina dove sono presenti tutti i 14 allergeni principali. Non € possibile garantire lassenza totale di
contaminazione crociata.

All dishes are prepared in a kitchen where all 14 major allergens are present. We cannot guarantee the total absence of cross-contamination.

COPERTO/COVER CHARGE € 2



